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Le fromage autrement

PERINTER
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ACCEDEZ EN QUELQUES CLICS A L'ENSEMBLE
DE NOS PRODUITS SUR NOTRE SITE

WWW.PERINTER.COM Le fromage autrement depuis plus de 30 ans

PER INTER est une société spécialisée dans I'importation de fromages
d’Europe diffusés sur le marché Frangais. Depuis plusieurs années, nous
sommes engagés dans une démarche de responsabilité sociétale pour assurer
une relation transparente avec nos clients, nos fournisseurs et nos salariés.
Pour cela, nous nous efforgons de fournir un service irréprochable, avec un
assortiment de produits sélectionnés selon des critéres de tradition, de qualité
et d’'innovation.
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SUIVEZ-NOUS SUR LES RESEAUX SOCIAUX !
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Interlocuteur Certifie

Commande ISO ?001./ et ]
LES AVANTAGES o l'activité "d'importation de

Frctiration produits alimentaires”

et EcoCert
NOUVEAUTES PRODUITS FICHES TECHNIQUES

Acceés simple et rapide aux Grace a vos identifiants* les fiches
nouveautés produits. techniques sont consultables et
téléchargeables en un clic.

RECETTES & TENDANCES ESPACE CLIENT

De nombreuses recettes et Accés rapide aux documents et aux
tendances culinaires pour informations utiles.
s'inspirer.

6L unités actives Sourcing produit Plateforme nationale

*Vous étes client PER INTER mais vous n'avez pas vos identifiants, suivez les étapes indiquées sur le site et nous vous transmettrons vos codes d'acces.
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https://www.perinter.com/fr/
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Feta AOP cubes
barquette 900
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Mozzarella di Bufala
Campana AOP boules
H0g x 4, pot 2009
[125204]

fromage méditerranéen
pain 1k

(041446

WHITE CHEESE

L___ | Taverna [ ]

Salad cheese
Salatost
.........

fromage méditerranéen
cubes T4x14mm, seau lkgy
(041478 ]

Fromages en
tranches

*

Cheddar rouge tranches 15g bz ‘
9x9cwm, barquette 500y~ 4, . |
(03334)
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Gouda vieux pétales
sachel 500g
[033504]
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pot 120g (13

nol 200

(136400
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MOZZARELLA®

¥ cerises 9g. (011511
g cerises 3

=(Gorgonzola AOP cubes

(0115121
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Grana Padano AQP = | ' R;ﬂ' iano
ftales, barquette 500gums I ét;g:jrbﬂarqwtﬁﬂﬂ
 1012650] et % B s (012750]
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Fromages

prédécoupés

Mix Gouda & Cheddar ro
cubes, sachet 500
(033229] 4

sachel 5009 _
e [033205)
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pot Tk pot kg
[02524 ] (042002]
S Onctuwx & 100% grec Son gouI avec sa pomte (tacuh?te est urque ! Pauire. en Matibres grayses riche en protwws Son gouI estfrzus & sa tuture dense !
SSaaTetEy S N
IL apportera de la
gourmandise et de la douceur
dans vos receltes sucrées...




Decowvrez une AOP -

fromage frais a pate filée, la Mozzarella di Bufala Campana
est une spécialité fromagere lIalwnrw produite traditionnel-
Lement en Campanie et dans ses environs. C'est la seule
Mozzarella a bénéficier dune AQP. Produite
exclusivement avec du lait entier de bufflonne
de race ttalienne, sa production est variable
allant de 10g a Tkg.

Sa pate est pressée, filée, fraiche et nest recou-
verte daucune croiite. Son nom lut vient de 'italien
“Mozzare” qui sigiufie “couper’.

D'une couleur blanche, proche de la porcelawne,
fo dante a souhait, parfumée et délicate, la Mozzarella di
Bufala Campana peut se déguster a crue afin de bien profiter
de ses qualité gustatives. St vous souhaitez donner du goit a vos
plats et valoriser vos cartes alors pas d’hésitation, optez pour ce produit !

Avec des légumes rotis, en salade ou tout
sivplement sur un Lt de roqueite avec un
trait d'fuule dolive, un peu de fleur de sel,
quelques grains de powre, une belle feurlle
debastlwet Le tour est jous !
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BOULE (so. 125. 250) | BILLE z5g) | CERISE o) | TRESSE (z504)






