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Intuitif

Fromages et
spécialités
d'Europe

L'ensemble de nos
Sélection de produits références accessibles

ciblés par métier

é Nouveautés produits D Fiches techniques
Découvrez simplement et rapidement Grace a vos identifiants*, consultez et
nos dernieres nouveautés produits. téléchargez les fiches techniques en un clic.
L Recettes & tendances Dj MyPERINTER
De nombreuses recettes et tendances Votre espace ou retrouver catalogues,
culinaires pour s'inspirer. fiches produits et informations utiles.

*Vous étes client PER INTER mais vous n'avez pas vos identifiants, suivez les étapes indiquées sur le site afin de créer vos codes d'acces.

Le fromage autrement depuis 35 ans

PER INTER est une société spécialisée dans I'importation de fromages d'Europe diffusés sur le marché
Frangais. Depuis plusieurs années, nous sommes engagés dans une démarche de responsabilité
sociétale pour assurer une relation transparente avec nos clients, nos fournisseurs et nos salariés.
Pour cela, nous nous efforcons de fournir un service irréprochable, avec un assortiment de produits
sélectionnés selon des criteres de tradition, de qualité et d'innovation.

3 métiers

collaborateurs RHF

{“} Certifié ISO 9001/2015 pour I'activité

O Certifié EcoCert

O

Un pdle

sites de production

m PER

o O

GMS

IN

1AA

Interlocuteur
Commande
Livraison

Facturation

LD

Une plateforme
nationale



\

(I

Gammes spécialisées

Kok ok K
= *

3
*xx

Gamme
Bio
p.6as

Frais
p.20 3 23

2

Cubes

p.32 3 35

Gamme
*végétarienne
p.9 318
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Code article

042005

042007

011651

411499

068022

Rapés

061105

064061

403353

111003

068023

414393

143025

400039

414378

064060

406898

414999

145007

139001

139005

121006

403375

071056

503355

409098

409095

05

413995

- Gamme
St °
Bio

Libellé

Skyr nature Bio
Skyr nature Bio
Créme de Mascarpone Bio 35,5% MG
Créme de Mascarpone Bio 35,5% MG

Ricotta Bio 9,5% MG

Emmental Bio

Emmental Bio

Gouda Bio

Fromage sans lysozyme Bio

Mozzarella cossette surgelée

Mozzarella Bio cossette

Mozzarella Bio répée 2 & 4 mm ép. / 30-50 mm de long
Mozzarella Bio réipée 2 & 4 mm ép. / 30-50 mm de long NOUVEAU
Mozzarella Bio répée 100% lait italien

Mozzarella Bio rapée brins icm

Mozzarella Bio répée brins 10mm

Mozzarella Bio rapée

Mozzarella Fior Di Latte répée

Parmigiano Reggiano AOP Bio

Parmigiano Reggiano AOP Bio

Parmigiano Reggiano AOP Bio

Cheddar blanc jeune Bio

Cheddar blanc mature Bio

Cheddar blanc jeune Bio

Emmental Bio

Gruyére Bio NOUVEAU

Parmigiano Reggiano AOP Bio

Produit surgelé

Avec coagulant microbien
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Piéce

Poids net (kg)

25

2,5

Appellation

Conditionnement

Seau

Seau

Sac

Sac + palbox

Sac

Carton box

Sac

Barquette

Sac

Barquette

Sac

Sac

Barquette

Sac

Sachet

PCB

100

10

Poids colis (kg)
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406190 Emmental Bio 10x10mm \F 5 Sac 5 10

150004 Feta grecque AOP Bio 10x10mm surgelée IQF \/@ 5 Sac 60 300
025123  Feta grecque AOP Bio 10x10mm Ve 5 Seau 1 5

402594 Feta grecque AOP Bio 15x15mm \/@ 2 Barquette 2 4

025011  Feta grecque AOP Bio 15x15mm Ve 7 Seau 1 7

015013 Gorgonzola AOP Bio mini dés 12 Barquette 2 2,4
011566 Gorgonzola AOP Bio mini dés 5 Sac 1 5

406481 *Mozzarella Bio 10x10mm \/@ 5 P Sac 2 10

Billes, boules

0680214 Mozzarella Bio bille 2g surgelée IQF \P 3 P Sac 2 6

068026  Mozzarella Bio perlines 5g surgelée IQF \/@ 2,5 P Barquette 2 5

406489  Edam Bio 10x10cm 20g NG 1 ‘ Barquette 6 6

o64012 Emmental Bio 10x10cm 20g \/@ 5 Barquette 6 6

406490  Gouda Bio 10x10cm 20g NG 1 P Barquette 6 6

406482  Emmental bloc Vs 2 Film 1 5

402595  Feta AOP Bio Voo ® Film 6 6

025054  Feta AOP Bio Vo2 seau 2 4

025012  Feta AOP Bio 4 x 1,7kg V2 e Film 1 68
015021 Gorgonzola AOP Bio meule écroltée @ 12 Film 1 12

015022 Gorgonzola AOP Bio 1/8 écrouté x4 @ 6 Film 1 6

015018  Gorgonzola AOP Bio crémier 1/8 & s 2 3

125151 Mozzarella di Bufala AOP Bio 1 3 3

414985 Mozzarella Bio Italie lait italien Film 130 650
414379 Mozzarella Bio Italie lait Europe Film 130 650
414377 Mozzarella Bio 100% Italie Film 130 650
123153 Parmigiano Reggiano AOP Bio meule 8 8

123162 Parmigiano Reggiano AOP Bio 1/8 2 8




Code article

Blocs, pieces

407596

071058

407132

407541

- Gamme
St ®
Bio

Libellé

Cheddar blanc jeune Bio

Cheddar blanc mature Bio

Cheddar blanc mature Bio

Cheddar blanc mature Bio

Produit surgelé

Avec coagulant microbien

S v ™ o

Piéce

Poids net (kg)

Appellation

Conditionnement

Film

Film

Film

Film

PCB

Poids colis (kg)

Code article

042006

042008

042005

042007

326501

432694

432697

400297

0252414

253005

425382

425368

252011

252001

253010

253011

011063

011650

011640

411496

011651

411499

414790

147010

147011

414796

414797

011291

011293

2 Gamme
végétarienne

Libellé

Skyr nature

Skyr nature

Skyr nature Bio

Skyr nature Bio

Cream Cheese

Cream Cheese sans additif

Cream Cheese lait de chévre

Fromage frais maigre 2% (Cadi Quark)
Yaourt grec 10% MG sans ajout protéines
Yaourt grec 10% MG

Yaourt grec 10% MG

Yaourt grec 0% MG

Yaourt grec 10% MG sans ajout protéines
Yaourt grec 10% MG

Yaourt grec 10% MG

Yaourt grec 10% MG

Créme de Mascarpone 35,5% MG

Créme de Mascarpone 35,5% MG

Créme de Mascarpone 35,5% MG

Créme de Mascarpone Casher 35,5% MG
Créme de Mascarpone Bio 35,5% MG
Créme de Mascarpone Bio 35,5% MG
Créme de Mascarpone 42% MG liquide
Créme de Mascarpone 35,5% MG

Créme de Mascarpone 412% MG

Créme de Mascarpone lactose <0,1% 40% MG
Créme de Mascarpone lactose <0,1% 40% MG
Ricotta 1% MG

Ricotta 9% MG

Produit surgelé

Avec coagulant microbien
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Piéce

Poids net (kg)

1000

Appellation

Casher

Conditionnement

Seau

Seau

Seau

Seau

Sac

Sac

Sac

Seau

Seau

Seau

Seau

Seau

Seau

Seau

Seau

Seau

Barquette

Sac

Sac + palbox

Sac

Sac + palbox

Container

Sac+palbox

PCB

50

Poids colis (kg)

500

1000

470

500



\F Gamme
végétarienne

Fais Rapés

\F Gamme
végétarienne

Avec coagulant microbien
Poids net (kg)
Conditionnement
Poids colis (kg)
Avec coagulant microbien
Poids net (kg)
Conditionnement
Poids colis (kg)

Code article
Libellé

Produit surgelé
Piéce
Appellation
PCB

Code article
Libellé

Produit surgelé
Piéce
Appellation
PCB

011295 Ricotta 9% MG \/ﬂ 10 Sac +cartonbox 50 500 406479 Mozzarella cossette 6x6mm \P 5 Sac 2 10
1416192 Ricotta crumble surgelée IQF §i$ 5 Sac 2 10 007003  Mozzarella rapée \F 2 Sac 7 1%
068022  Ricotta Bio 9,5% MG V2 10 Sac 1 10 413390  Mozzarella rapée 100% lait italien julienne V2 25 sac 4 10
412500  Ricotta di Bufala AOP 20% MG NG 5 Seau 2 10 064020  Mozzarella répée NG 2 sac 5 10
406874 Fromage frais 0% MG (Quark) \/g 10 Seau 1 10 143025 Mozzarella Bio réipée 2 & 4 mm ép. / 30-50 mm de long \P 2,5 Barquette 4 10
Ra pés 400039 Mozzarella Bio répée 2 & + mm ép. / 30-50 mm de long NOUVEAU \F 5 Sac
061105 Emmental Bio \/ﬂ 5 Sac 2 10 414378 Mozzarella Bio rapée 100% lait italien \F 3 Barquette 1 3
064061 Emmental Bio \/27 5 Caiiie [ 100 500 064060  Mozzarella Bio rapée brins icm \F 5 Sac 2 10
064050  Emmental 2,5mm N2 s Sac ) 0 145008  Mozzarella Fior Di Latte V2 3 Barquette 4 12
LO6466 Emmental 5mm NOUVEAU \/27 5 Sac 9 10 406898 Mozzarella Bio rapée brins 10mm \F 5 Sac 3 15
406485  Mix rapé 70% Emmental 30% Mozzarella NG 5 Sac 2 10 414994  Mozzarella Fior Di Latte rdpée V2 2e See 2 g
064023  Mix répé 50% Emmental 50% Mozzarella V2 5 Sac 2 10 149165  Mozzarella Fior Di Latte cossette Voo es = 2 .
503322  Mix rapé Cheddar blanc, Emmental brins fins 50/50 NG 5 sac 2 10 413377  Provolone doux fumé Voo es Sac 3 75
406486 Edam brins 6mm \/27 5 Sac 2 10 075009  Cheddar blanc mild brin 6mm \ﬁ 5 Sac 2 10
035205  Fromage déshydraté \/g 1 Sac 10 10 075022  Cheddar blanc mild brin 2-3mm \F 5 Sac 2 10
035206  Fromage déshydraté V2 5 Sac 2 10 075024  Cheddar blanc brin 6mm NOUVEAU V2 2 Pellizgmn EC g0
407168/ .
406492 Gouda \/ﬂ 5 Sac 9 10 071033  Cheddar blanc mild WF \F 2 sac 2 10
403353 Gouda Bio \/27 5 Sac 2 10 071036  Cheddar blanc mature \ﬁ 2 Sac 8 16
135059 Fromage italien sans lysozyme \/ﬂ 5 Sac 2 10 407594  Cheddar blanc mature brin 3mm \F 5 Sac 2 10
111003 Fromage sans lysozyme Bio \/27 5 Sac 2 10 075016 Cheddar blanc mature brin 4-6mm \ﬁ 5 Sac 2 10
013305  Mélange de fromages & péte dure V? E S > o 407554  Cheddar blanc extra-mature brin 2-3mm V2 5 Sac 2 10
sans Grana Padano sans lysozyme
013306  Mélange de fromages a pate dure V? 5 Sac + box o o 407565  Cheddar blanc fumé Ve 5 sac 2 10
sans Grana Padano sans lysozyme
013308  Mélange de fromages & péte dure \ﬁ - - - 403375  Cheddar blanc jeune Bio VZ 5 Sac 2 10
sans Grana Padano sans lysozyme
007002 *Mozzarella cossette \F 9 Sac 6 o 071056 Cheddar blanc mature Bio \ﬁ 2 Sac 8 16
068023 Mozzarella cossette surgelée #Xﬁ 5 gac 9 10 407534 Cheddar blanc vintage 16 mois 6mm NOUVEAU \F 2 Sac 5 10
414393  Mozzarella Bio cossette \/Z) 25 sac 4 10 075017  Cheddar rouge jeune brin 6mm \F > sac Z LS
406491 Merrrrdll Crmein ST \F 5 Sac 9 10 0332114 Cheddar rouge jeune brin 6mm Halal NOUVEAU \F Halal Sac 2 10
406480  Mozzarella cossette 3x3mm \/Z) 2 sac 5 10 503355  Cheddar blanc jeune Bio \F g e 2 [
064021 VYTl e B \F 7 - 5 o 075008 Cheddar rouge mature agrée M&S brin 3mm \F 5 Sac 2 10



Code article

Gamme

v

Libellé

Rapés

407542

407561

407578

033011

075023

Cheddar blanc mature 6mm

Cheddar rouge extra-mature brin 2-3mm
Fromage brin 6mm

Monterey Jack

Red Leicester

Pétales

400080/
400078

413343

133102

413384

Fromage pate dure italien
Fromage pdate dure italien 20x20mm
Fromages italiens 18x18mm

Fromages péte dure 18x18mm

Cubes

406190

061103

406476

Ou1476

ou1478

LOu182

4Ou193

425486

025120

150003

415083

150004

402592

025085

025088

025117

025010

415086

Emmental Bio 10x10mm

Emmental 10x10mm

Emmental 10x10mm

Fromage de vache 12,5x12,5mm sans saumure
Fromage de vache 1ixitmm UF

Fromage de vache 1ix1¥mm sans saumure
Fromage de vache 11x11mm UF

Halloumi AOP béatonnet 10x10x90mm

Feta grecque AOP 10x10mm

Feta grecque AOP 10x10mm surgelée IQF
Feta grecque AOP 10x10mm surgelée IQF
Feta grecque AOP Bio 10x10mm surgelée IQF
Feta grecque AOP 12x12mm

Feta grecque AOP 15x15mm

Feta grecque AOP 15x15mm

Feta grecque AOP 15x15mm

Feta grecque AOP 15x15mm

Feta grecque AOP 15x15mm surgelée IQF

végétarienne

Avec coagulant microbien

Produit surgelé

NOUVEAU
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NOUVEAU
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NOUVEAU ﬁ%

Piéce

Poids net (kg)

0,5

2,5

25

Appellation

Conditionnement

Sachet

Sachet

Sachet

Sachet

Seau

Barquette

Seau

Sac

Seau

Barquette

Barquette

Seau

Seau

Sac

PCB

10

10

10

/.

24

60

27/28

60

60

Poids colis (kg)

10

10

10

10

10

5

10

10

10

12,5

9,6

300

270/280

300

36

300

Code article

025123

402594

025011

402597

415088

025482

025480

402585

025481

415087

406469

400081

064027

403371

503314

503317

064022

064024

415084

406481

413373

133016

413351

407539

407567

407559

407550

407536

407552

Gamme
végétarienne

v

Libellé

Feta grecque AOP Bio 10x10mm

Feta grecque AOP Bio 15x15mm

Feta grecque AOP Bio 15x15mm

Feta grecque AOP 100% lait de brebis 10x10mm
Feta grecque AOP brisures surgelée IQF
Fromage de chévre 15x15mm

Fromage de chévre 15x15mm

Fromage de chévre 10x10mm

Fromage de chévre 10x10mm

Fromage de chévre brisures surgelé IQF NOUVEAU
Edam 10x10mm
Edam 5x5mm NOUVEAU

Gouda 10x10mm

Mimolette 10x10mm

Gouda jeune 18x18mm

Gouda cumin 18x18mm
*Mozzarella 8x8mm

*Mozzarella 10x10mm

Mozzarella 10x10mm surgelée IQF
*Mozzarella Bio 10x10mm
Provolone doux 8x8mm
Provolone doux 8x8mm
Scamorza fumée 8x8mm
Cheddar blanc jeune 5x5mm
Cheddar blanc 10x10mm agrée M&S
Cheddar blanc 10x10mm
Cheddar blanc mature 8x8mm
Cheddar rouge jeune pépites

Cheddar rouge jeune 5x5mm

Produit surgelé
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Avec coagulant microbien
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Piéce

Poids net (kg)
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Conditionnement

Seau

Barquette

Seau

Seau

Sac

Barquette

Barquette

Barquette

Seau

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Box

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

PCB

10

Poids colis (kg)

13
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Billes, boules

1%505:; Cheddar rouge jeune 10x10mm V2 s sac 2 10 406887  Mozzarella bille 7,59 surgelée IQF AV sac 2 6

407525 Cheddar rouge jeune 4ximm pépites NOUVEAU \ﬁ 5 Sac 2 10 136413 Stracciatella Di Burrata \ﬂ 1,2 Barquette 1 1,2
407526 Cheddar rouge mature 5x5mm NOUVEAU \ﬁ 5 Sac 2 10 406489 Edam Bio 10x10cm 20g \F 1 P Barquette a @

407557  Cheddar rouge mature 10x10mm \F ® S8 2 e 066500 Fromage fondu & I'Emmental 51% 88 tranches \F 1,082 Paquet 9 9,74
406889  Paneer 19x19mm surgelé IQF NOUVEAU ﬁiﬁ 2,5 Sac 2 5 %%1:3161/ Emmental 10x10cm 20g \F ] Barquette i a

SR e s e e Vs o= 2 W 064012  Emmental Bio 10x10cm 20g VZ 5 Barquette 6 6

407193  Blue Shropshire miettes \ﬁ 10 sac 1 10 %%1:3161/ Emmental 5x15cm 12,59 \F - Barquette a a

Billes, boules 406490  Gouda Bio 10x10cm 20g V2o Barquette 6 6

136501 Burrata 50g x 10 \f] 0,5 Barquette 1 0,5 403396 Mimolette 10x10cm 15g \F 1 Barquette 6 6

413655 Burrata 90g x 8 \/@ 0,72 Barquette 1 0,72 406477  Monterey Jack 10x10cm \F 1 Barquette 6 6

413672 Burrata 100g x 2 \f] 0,2 Barquette 5 1 425498 Halloumi ép. 20mm, 100g, ®8cm \F 0,8 Sachet 10 8

413658 Burrata 100g x 50 surgelée IQF %ﬁﬁ 5 Sac 1 5 LOL19kL Fromage a griller 70x70x10mm, 50g \F 0,85 Barquette 4 35
413662  Burrata 120g x 8 V2o om Barquette 8 096 033503  Fromage de brebis 10x10cm, 20g N T Barquette 12 6

413680 Burrata 200g surgelée %X{ 0,2 Sac 15 3 403318 Fromage de brebis 10x10cm, 20g \F 1 Barquette 6 6

136491 Burrata 300g x 6 emballage individuel \f) 03 Barquette 6 18 413387 Mozzarella 25g \F 0,25 Barquette 15 3,8
068003  Mozzarella bille 1g surgelée IQF %ﬁ{ 3 Sac 2 6 133017 Mozzarella @4Omm, 16g \F 2 Sac 4 8

068004 Mozzarella bille 2g surgelée IQF ﬁ%ﬁ 3 Sac 2 6 150006 Mozzarella 50mm, 16g surgelée }E“iﬁ \F 4 Sac 2 8

406890 Mozzarella bille 2g avec acide lactique surgelée IQF ﬁi{ 3 Sac 2 6 061966 Mozzarella 60mm, 99 \F 0,5 Barquette 6 3

068024 Mozzarella Bio bille 2g surgelée IQF %ﬁ%ﬁ 3 Sac 2 6 L06884 Mozzarella @64mm, 15g \F 175 Sac 2 35
011511 Mozzarella cerise 5g \/@ 1 Seau 6 6 413350 Mozzarella @80mm, 25¢g \F 03 Barquette 12 3.6
406891 Mozzarella cerise 5g sans conservateur \f) 2 Barquette 2 4 406193 Mozzarella @10cm, 12,59 \P 0,5 Barquette 6 3

414371 Mozzarella cerise 5g sans conservateur \/@ 3 Barquette 88 234 061967 Mozzarella @10cm, 21g \F 1 Barquette 10 10
143004 Mozzarella cerise 5g sans conservateur \f) 4 Barquette 77 308 406478 Cheddar rouge jeune tranches 9x9cm \P 1 Barquette 6 6

414381 Mozzarella cerise 5g sans conservateur \/@ 5 Seau 1 5 400055 Cheddar rouge jeune tranches 5x15cm NOUVEAU \F 1 Barquette 6 6

414375 Mozzarella cerises 5g 100% italienne \f) 4 Barquette 88 352 403996 Cheddar rouge tranches 3,8x3,8cm NOUVEAU \P 2 Barquette 2 4

068026 Mozzarella Bio perlines 5g surgelée IQF ﬁiﬁ 2,5 Barquette 2 5 066001 Fromage fondu au Cheddar 51% tranches 7,6x7,6cm \F 1,082 Paquet 9 974
068005 Mozzarella bille 5g surgelée IQF %ﬁ%ﬁ 3 Sac 2 6 076500 Cheddar épicé Mexicana tranches 9x9cm \P 0,5 Barquette 12 6

068002 Mozzarella bille 7,5g surgelée IQF %ﬁﬁ 0,5 Barquette 8 4 076501 Cheddar fumé Applewood tranches 9x9cm \ﬂ 05 Barquette 12 6
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Code article

LO6482

254850

LOu197

025084

025007

025053

402570

025004

402595

025054

025012

025146

025013

002021

406467

413366

413368

413370

011521

011242

143709

007001

007020

149015

143005

143006

414985

414379

414377

Gamme
végétarienne

Libellé

Emmental bloc

Halloumi AOP

Halloumi

Feta AOP brebis

Feta AOP brebis

Feta AOP brebis en saumure

Feta AOP bloc 6 x 1,6kg

Feta AOP brebis sous vide 4 x 1,7kg
Feta AOP Bio

Feta AOP Bio

Feta AOP Bio 4 x 1,7kg

Fromage de chévre sous vide 4 x 2kg
Manouri AOP

*Gouda Cadi

Gouda NOUVEAU
Fromage pate dure italien pointe

Fromage italien 1/8 meule

Fromage pate dure sans lysozyme

Gorgonzola AOP ferme croite lavée meule

Mozzarella 7,5x6,2cm longueur 24,5cm

Mozzarella cylindre @6cm longueur 50cm

Mozzarella cylindre @7cm

Mozzarella cylindre @7cm 45/50cm

Mozzarella Fior Di Latte pain

Mozzarella 100% Italie

Mozzarella Italie lait Europe

Mozzarella Bio Italie lait italien

Mozzarella Bio Italie lait Europe

Mozzarella Bio 100% Italie

Piéce

& &6 6

Poids net (kg)

4,8

68

32

1,5

Appellation

Conditionnement

Film

Film

Film

Film

Barquette

Barquette

Seau

Film

Film

Seau

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Barquette

Film

Film

Film

Film

Film

PCB

120

60

130

130

130

Poids colis (kg)

51

4,8

68

32

1,5

600

300

650

650

650

Code article

414397

414370

406389

414591

075012

071013

071018

075006

075003

075010

071029

407595

071052

071070

075004

407555

075013

407596

071059

071058

075007

407132

407541

075011

075015

407691

407690

075020

407562

Gamme
végétarienne

Libellé

Mozzarella bloc tendre
Mozzarella pain @10cm
*Mozzarella pain 1x12

Ricotta Salata bloc a réaper
Cheddar rouge jeune

Cheddar rouge jeune

Cheddar rouge jeune

Cheddar rouge jeune

Cheddar rouge jeune

Cheddar rouge mature b caroténe
Cheddar rouge mature

Cheddar rouge mature 40x30x10
Cheddar blanc jeune

Cheddar blanc jeune spécial découpe
Cheddar blanc jeune

Cheddar blanc jeune

Cheddar blanc jeune

Cheddar blanc jeune Bio
Cheddar blanc mature

Cheddar blanc mature Bio
Cheddar blanc mature 40x15x10
Cheddar blanc mature Bio
Cheddar blanc mature Bio
Cheddar blanc extra-mature
Cheddar blanc fumé

Cheddar Applewood bloc
Cheddar Mexicana bloc

Pepper Jack bloc

Red Leicester

Piéce

Poids net (kg)

2,5

2,4

20

2,5

25

20

20

4,2

4,2

2,5

c
2
-
S

[]

Q

-3
<

Conditionnement

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

PCB

81

Poids colis (kg)

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

17



. Gamme
" IQF

071005  Stilton AOP meule 1 8 416192 Ricotta crumble surgelée IQF }Xﬁ

P Gamme
végétarienne

PCB

Avec coagulant microbien
Poids net (kg)
Conditionnement
Poids colis (kg)
Avec coagulant microbien
Poids net (kg)
Conditionnement
Poids colis (kg)

Code article
Libellé

Produit surgelé
Piéce
Appellation
PCB

Code article
Libellé

Produit surgelé
Piéce
Appellation

=
¢

071005 Stilton AOP mini meule \P & 2,5

068023  Mozzarella cossette surgelée }iﬁ
LOL199 Fromage de vache a griller batonnets 12x20x60mm }*ﬁ
surgelé IQF )

150003  Feta grecque AOP 10x10mm surgelée IQF ﬁiﬁ 5 sac 60 300
415083  Feta grecque AOP 10x10mm surgelée IQF }iﬁ 10 sac 27/28 270/280
150004  Feta grecque AOP Bio 10x10mm surgelée IQF B 5 sac 60 300
415086  Feta grecque AOP 15x15mm surgelée IQF NOUVEAU }iﬁ 5 Sac 60 300
415088  Feta grecque AOP brisures surgelée IQF ﬁzﬁ 5 sac 60 300
415087 Fromage de chévre brisures surgelé IQF NOUVEAU ;";ﬁ 5 Sac 60 300
415084 Mozzarella 10x10mm surgelée IQF ﬁiﬁ 5 Box 60 300
406889 Paneer 19x19mm surgelé IQF NOUVEAU ‘m‘

Billes, boules

413658 Burrata 100g x 50 surgelée IQF

413680 Burrata 200g surgelée }zﬁ 0,2 Sac 15 3
412598  Mozzarella di Bufala cerise 5g surgelée §i€ 5 Sac 60 300
068003  Mozzarella bille 1g surgelée IQF }zﬁ 3 sac 2 6
068004  Mozzarella bille 2g surgelée IQF T 3 sac 2 6
406890 Mozzarella bille 2g avec acide lactique surgelée IQF }zﬁ 3 Sac 2 6
068024  Mozzarella Bio bille 2g surgelée IQF %ﬁ 3 Sac 2 6
068026  Mozzarella Bio perlines 5g surgelée IQF }zﬁ 2,5 Barquette 2 5
068005 Mozzarella bille 5g surgelée IQF %ﬁ \F 3 Sac 2 6
068002 Mozzarella bille 7,5g surgelée IQF }zﬁ 0,5 Barquette 8 4

406887 Mozzarella bille 7,5g surgelée IQF

415089  Fromage de chévre ®70mm, 20g surgelé ﬁiﬁ
150006 Mozzarella @50mm, 16g surgelée }ﬁﬁ 4 Sac 2 8
412502 Mozzarella lait de bufflonne 13g surgelée }Xﬁ 4 sac 2 8



Skyr nature
seau 5kg

Code 042006

-
- : 5
% ° w g 5 . %
< Frais IR
o 2 « 3 % :
Danemark
042006 Skyr nature 5 Seau 1 5
012008 Skyr nature 10 Seau 1 10
042005 Skyr nature Bio 5 Seau
042007  Skyr nature Bio 10 ZE Seau 1 10
Espagne
326501 Cream Cheese 10 Sac 1 10
432694 Cream Cheese sans additif 10 Sac 1 10
432697 Cream Cheese lait de chévre 10 Sac 1 10
400297 Fromage frais maigre 2% (Cadi Quark) 5 Seau 2 10
0252414 Yaourt grec 10% MG sans ajout protéines 5 Seau 1 5
253005 Yaourt grec 10% MG 5 Seau 1 5
425382 Yaourt grec 10% MG 5 Seau 1 5
425368 Yaourt grec 0% MG 10 Seau 1 10
252011 Yaourt grec 10% MG sans ajout protéines 10 Seau 1 10
252001 Yaourt grec 10% MG 10 Seau 1 10
253010 Yaourt grec 10% MG 10 Seau 1 10
253011 Yaourt grec 10% MG 10 Seau 1 10
aie
011063 Créme de Mascarpone 35,5% MG 2 Barquette 4 8
011650 Créme de Mascarpone 35,5% MG 10 Sac 1 10
011640 Créme de Mascarpone 35,5% MG 10 Sac + palbox 50 500
411496 Créme de Mascarpone Casher 35,5% MG 10 Casher 1 10
011651 Créme de Mascarpone Bio 35,5% MG 10 Sac 1 10
411499 Creme de Mascarpone Bio 35,5% MG 10 Sac + palbox 50 500
414790 Créme de Mascarpone 42% MG liquide 1000 Container 1 1000
147010 Creme de Mascarpone 35,5% MG 10 Sac+palbox 1 470
147011 Créme de Mascarpone 42% MG 10 Sac 50 500
414796 Creme de Mascarpone lactose <0,1% 40% MG 2 Seau 1 2

21
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< Frais

Code article
Libellé
Produit surgelé

w4797 Créme de Mascarpone lactose <0,1% 40% MG

011291 Ricotta 11% MG

011293 Ricotta 9% MG

011295 Ricotta 9% MG

416192  Ricotta crumble surgelée IQF i
068022  Ricotta Bio 9,5% MG

412500 Ricotta di Bufala AOP 20% MG

406874 Fromage frais 0% MG (Quark)

Zoom surle ...
Skyr recette islandaise

Le Skyr offre la possibilité de travailler et d'améliorer le
NUTRISCORE en revisitant des recettes trop riches en
matiéres grasses. Il offre également un apport protéique
dans des recettes végétariennes et flexitariennes. Enfin
le Skyr s'inscrit dans la démarche "Clean Label" avec
une liste d'ingrédients sans additifs.

Le Skyr (prononcé Sgir) a été importé par les Vikings en
Islande, il y a plus de 1000 ans et il est aujourd'hui en
phase de devenir un incontournable.

Sa texture épaisse, lisse et onctueuse, particuliérement
intéressante grace aux ferments lactiques de souches
islandaises.

Ce yaourt au lait fermenté est riche en protéines (10%),
en calcium et pauvre en matiéres grasses (inf. 8 0,2%).
Il est utilisable en salé comme en sucré, a froid comme
a chaud.

NUTRI-SCORE

Existe en BIO

Avec coagulant microbien

= " T v " v v

=0

Piéce

Poids net (kg)

10

c
2
L
)
0
o
o
<

t

Itionnemen

Cond

Pot

Sac

Sac + carton box

Sac

Sac

Seau

Seau

PCB

Poids colis (kg)

10
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Allemagne

061105 Emmental Bio 5 Sac 2 10
064061 Emmental Bio 5 Carton box 100 500

064050 Emmental 2,5mm 5 Sac 2 10

406466 Emmental 5mm NOUVEAU 5 Sac 2 10

406485 Mix répé 70% Emmental 30% Mozzarella 5 Sac 2 10

064023 Mix réapé 50% Emmental 50% Mozzarella 5 Sac 2 10

503322 Mix répé Cheddar blanc, Emmental brins fins 50/50 5 Sac 2 10

406486 Edam brins 6mm 5 Sac 2 10

035205 Fromage déshydraté 1 Sac 10 10

035206 Fromage déshydraté 5 Sac 2 10

406492 Gouda 5 Sac 2 10

403353 Gouda Bio 5 Sac 2 10

Malie

011040 Fromage déshydraté sans lysozyme 1 Sac 10 10

411198 Fromage déshydraté sans lysozyme 5 Sac 2 10

131002 Fromage déshydraté avec Parmigiano Reggiano 5 Sac 4 20

135059 Fromage italien sans lysozyme 5 Sac 2 10

PRODUIT PHARE 111003 Fromage sans lysozyme Bio 5 Sac 2 10
O 012390  Grana Padano AOP ! sac 10 10

Emmental Bio rapé

sac Skg . } 012695  Grana Padano AOP s @ sac 2 10
413291 Grana Padano AOP "Angel Hair" grand brin 1 Sac 10 10

413342 TrentinGrana AOP sans lysozyme 4 @ Sac 2 8

R r\zgrg;:: g:adn%e:tbpz?:::i::o Reggiano ! sac 10 10

LD rvét::r("gz:i ggzqn%e:tapzfrt:i:il::o Reggiano > sac 10 10

orasos  Mélangede romeges s pite dure ; w1 s
013306 Mélange de fromages a pate dure 5 S b . -

sans Grana Padano sans lysozyme

013308 Mélange de fromages a pate dure ) N % P
sans Grana Padano sans lysozyme

007002 *Mozzarella cossette 2 Sac 6 12

*Ce produit est classé selon son origine traditionnelle de production mais peut étre fabriqué dans d’autres



% Rapés % Rapés
falie [N hdlie

Poids net (kg)
Conditionnement
Poids colis (kg)
Poids net (kg)
Conditionnement
Poids colis (kg)

Code article
Appellation
Code article
Appellation

Libellé
Piéce
PCB
Libellé
Piéce
PCB

068023  Mozzarella cossette surgelée 5 Sac 2 10 013007  Pecorino Romano AOP 5 ()] Sac 5 25
414393 Mozzarella Bio cossette 2,5 Sac 4 10 133007 Provolone doux 2,5 Sac 3 75
LO6491 Mozzarella cossette 3x3mm 5 Sac 2 10 133006 Provolone doux fumé 2,5 Sac 3 75
L06480 Mozzarella cossette 3x3mm 2 Sac 5 10 413377 Provolone doux fumé 2,5 Sac 3 75
064021 Mozzarella cossette 6x6mm 2 Sac 5 10 133009 Provolone piquant 2,5 Sac 3 75
(]
406479  Mozzarella cossette 6x6mm 5 Sac 2 10 Rog aume- U ni
007003 Mozzarella rapée 2 S8 v [ 075009 Cheddar blanc mild brin 6mm 5 Sac 2 10
413390 Mozzarella répée 100% lait italien julienne 2,5 Sac 4 10 075022 Cheddar blanc mild brin 2-3mm 5 Sac 9 0
064020  Mozzarella rapée 2 SE8 3 19 075024  Cheddar blanc brin 6mm NOUVEAU 5 Pallecon 90 450
143025 Mozzarella Bio répée 2 & 4 mm ép. / 30-50 mm de long 2,5 Barquette A 10 407168/
Cheddar blanc mild WF 2 Sac 2 10
071033
00039 Mozzarella Bio répée 2 & 4 mm ép. / 30-50 mm de long NOUVEAU 5 Sac
071036 Cheddar blanc mature 2 Sac 8 16
414378 Mozzarella Bio rapée 100% lait italien 3 Barquette 1 3
407594 Cheddar blanc mature brin 3mm 5 Sac 2 10
064060 Mozzarella Bio répée brins icm 5 Sac 2 10
075016 Cheddar blanc mature brin 4-6mm 5 Sac 2 10
145008 Mozzarella Fior Di Latte 3 Barquette 4 12
407554 Cheddar blanc extra-mature brin 2-3mm 5 Sac 2 10
406898 Mozzarella Bio répée brins 10mm 5 Sac 3 15
407565 Cheddar blanc fumé 5 Sac 2 10
414999 Mozzarella Bio rapée 2,5 Sac 2 5
403375 Cheddar blanc jeune Bio 5 Sac 2 10
L1499 Mozzarella Fior Di Latte rapée 2,5 Sac 2 5
071056 Cheddar blanc mature Bio 2 Sac 8 16
115007 Mozzarella Fior Di Latte rapée 2,5 Barquette 4 10
407534 Cheddar blanc vintage 16 mois 6mm NOUVEAU 2 Sac 5 10
149165 Mozzarella Fior Di Latte cossette 25 Sac 2 5
075017 Cheddar rouge jeune brin 6mm 5 Sac 2 10
413386 Mix réipé 70% Mozzarella 30% Provolone 2 Sac 4 8
0332414 Cheddar rouge jeune brin 6mm Halal NOUVEAU Halal Sac 2 10
1:112070;5/ Parmigiano Reggiano AOP 1 ’j/\‘ Sac 10 10
""" 503355 Cheddar blanc jeune Bio 5 Sac 2 10
139001 Parmigiano Reggiano AOP Bio L SE8 L L2 075008  Cheddar rouge mature agrée M&S brin 3mm 5 Sac ) 10
139005  Parmigiano Reggiano AOP Bio s © S 2 L2 407542  Cheddar blanc mature 6mm 5 Sac 2 10
00 a q 7 R
121006  Parmigiano Reggiano AOP Bio S SE8 Z L2 407561 Cheddar rouge extra-mature brin 2-3mm 5 Sac 2 10
413298 Parmigiano Reggiano AOP 15 mois 5 {A} Sac 10 10 407578 Fromage brin 6mm 5 Sac 9 10
131001 Parmigiano Reggiano AOP 24 mois 5 *{é\f Sac 4 20 033011 Monterey Jack NOUVEAU 5 Sac 2 10
012795 Parmigiano Reggiano AOP 5 {%} Sac 4 20 075023 Red Leicester 1 Sac 10 10
132003 Parmigiano Reggiano AOP 5 i{@ Sac 2 10

121005 Parmigiano Reggiano AOP film alu 5 S Sac 2 10
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Rapés

Code article
Libellé

09099 Emmental AOP doux

09098 Emmental Bio

409095  Gruyere Bio NOUVEAU
090129 Gruyére AOP doux

090028 Gruyére AOP doux

Zoom sur le ...

Cheddar

A l'origine, Le Cheddar est un fromage anglais, dont la
production s'est ensuite développée un peu partout

Produit surgelé

Avec coagulant microbien

Piéce

Poids net (kg)

c
2
=]
S

[]

Qo

o
<

Conditionnement

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

PCB

dans le monde. Sa couleur naturelle n'est pas jaune-

orange comme beaucoup le pensent. Le Cheddar na-
turel a en fait une teinte chaude de créme, donc il est
plutdt jaune-pale ou blanc. Son affinage varie entre 3 et
36 mois, selon que I'on recherche un Cheddar au go{t
jeune ou vieilli.

Le go0t du Cheddar varie grandement en fonction de I'af-
finage. Un Cheddar peu affiné apportera des arémes plu-
tot beurrés et de créme tandis qu'un Cheddar plus affiné
apportera des notes plus torréfiés, de café ou de cacao.

Le Cheddar est un (trés) grand voyageur. L'ancien em-
pire britannique a fait découvrir a toute la planéte ou
presque a ce fromage au lait de vache et il est main-
tenant fabriqué sur tous les continents du monde. On
considére méme le cheddar aujourd'hui comme étant le
fromage le plus vendu au monde.

Existe en BIO

Poids colis (kg)
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033504 Gouda vieux pétales 0,5 Sachet 10 5
alle

1%%%87%/ Fromage péate dure italien \/@ 0,5 Sachet 10 5
413343 Fromage pdate dure italien 20x20mm NOUVEAU \/@ 1 Sachet 10 10
133102 Fromages italiens 18x18mm \/@ 2,5 Sachet 4 10
4133814 Fromages péate dure 18x18mm \/@ 2,5 Sachet 4 10
LO149YL Grana Padano AOP 0,3 Sachet 25 7,5
012650 Grana Padano AOP 2x0,25 Barquette 4 2
:103:3727/ Grana Padano AOP 0,5 Sachet 12 6
014001 Grana Padano AOP 1 Barquette A 4
1313;?87 Grana Padano AOP 1 Sachet 8 8
413296 Grana Padano AOP 1 Barquette 5 5
400023  Grana Padano AOP sans lysozyme 2,5 Sachet 4 10
012750 Parmigiano Reggiano AOP 0,5 Barquette 4 2
413995 Parmigiano Reggiano AOP Bio 0,5 » Sachet 10 10
121003 Parmigiano Reggiano AOP 1 Barquette 4 4
412194 Parmigiano Reggiano AOP 0,3 Sachet 10 3
PRODUIT PHARE 413199 Parmigiano Reggiano AOP 1 Sachet 8 8
412193 Parmigiano Reggiano AOP 1 Sachet 10 10

Parmigiano Reggiano AOP
pétales
barquette 500g
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Allemagne

406190 Emmental Bio 10x10mm 5 Sac 5 10
061103 Emmental 10x10mm 2 Sac 5 10
06476 Emmental 10x10mm 5 Sac 2 10
oui76 Fromage de vache 12,5x12,5mm sans saumure 5 Sac 2 10
ou1478 Fromage de vache 1ix1tmm UF 1 Seau 3 3

404182 Fromage de vache 1ix14mm sans saumure NOUVEAU 5 Sac 2 10
LOow193 Fromage de vache 11x11mm UF 12,5 Seau 1 12,5
LOL199 Fromage de vache a griller batonnets 12x20x60mm o S . a

surgelé IQF

Chypre

425486 Halloumi AOP bétonnet 10x10x90mm 0,4 { Barquette 2% 9,6

Grece

025120 Feta grecque AOP 10x10mm 5 *g\‘f Seau 1 5
150003 Feta grecque AOP 10x10mm surgelée IQF 5 *’:} Sac 60 300
415083 Feta grecque AOP 10x10mm surgelée IQF 10 *fw :\‘f Sac 27/28 270/280
150004 Feta grecque AOP Bio 10x10mm surgelée IQF 5 Sac 60 300
402592 Feta grecque AOP 12x12mm 8 %\3\‘% Seau 1 8
025085  Feta grecque AOP 15x15mm 0,9 e Barquette 4 36
025088 Feta grecque AOP 15x15mm 2 {,:\i Barquette 2 4
Feta grecque AOP 025117 Feta grecque AOP 15x15mm 5 *’3 Seau 1 5
ts::::s!;;(sgxﬁmm » v ‘ 025010 Feta grecque AOP 15x15mm 7 *’%\3\% Seau 1 7
Code 025117 “ : ' / Py 415086 Feta grecque AOP 15x15mm surgelée IQF NOUVEAU 5 53 Sac 60 300
025123 Feta grecque AOP Bio 10x10mm 5 Seau 1 5
402594 Feta grecque AOP Bio 15x15mm 2 Barquette 2 4
025011 Feta grecque AOP Bio 15x15mm 7 Seau 1 7
402597 Feta grecque AOP 100% lait de brebis 10x10mm 5 *’@ Seau 1 5
415088 Feta grecque AOP brisures surgelée IQF 5 {,:\i Sac 60 300
025482 Fromage de chévre 15x15mm 2 Barquette 2 4

*Ce produit est classé selon son origine traditionnelle de production mais peut étre fabriqué dans d'autres
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Code article
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Grece

025480

402585

025481

415087

Fromage de chévre 15x15mm 8 Barquette
Fromage de chévre 10x10mm 2 Barquette
Fromage de chévre 10x10mm 5 Seau
Fromage de chévre brisures surgelé IQF NOUVEAU 5 Sac

Les Feta et les fromages de chévre sont désormais avec coagulant bactérien

Pays-Bas

406469

400081

064027

403371

503314

503317

011565

401588

015013

011566

413353

413346

064022

064024

415084

06481

414391

133015

413373

133016

413393

413351

Edam 10x10mm 2 Sac

Edam 5x5mm NOUVEAU 5 Sac
Gouda 10x10mm 5 Sac
Mimolette 10x10mm 5 Sac
Gouda jeune 18x18mm 2 Sac
Gouda cumin 18x18mm 2 Sac

Gorgonzola AOP mini dés 12 (=) Barquette
Gorgonzola AOP mini dés 5 i/\r Sac
Gorgonzola AOP Bio mini dés 12 f%‘f P Barquette
Gorgonzola AOP Bio mini dés 5 Sac
Grana Padano AOP 8x8mm 1 ,’Aﬁ Sac
Grana Padano AOP 8x8mm sans lysozyme 1 i{@ Sac
*Mozzarella 8x8mm 5 Sac
*Mozzarella 10x10mm 5 Sac
Mozzarella 10x10mm surgelée IQF 5 Box
*Mozzarella Bio 10x10mm 5 Sac
Mozzarella cubetti 2,5kg 3,2x3,2mm 2,5 Barquette
Provolone doux 10x10mm 1 Sac
Provolone doux 8x8mm 1 Sac
Provolone doux 8x8mm 2,5 Sac
Provolone doux fumé 8x8mm 2,5 Sac
Scamorza fumée 8x8mm 2,5 Sac

PCB

60

Poids colis (kg)

300

2,4

2,4

Code article

407539

407567

407559

407550

407536

407552

407553/
400049

407525

407548

407526

407557

406889

407570

407193

L. Cubes

Poids net (kg)
Appellation

Libellé
Piéce

Cheddar blanc jeune 5x5mm 5

Cheddar blanc 10x10mm agrée M&S 1

Cheddar blanc 10x10mm 5
Cheddar blanc mature 8x8mm 5
Cheddar rouge jeune pépites 5
Cheddar rouge jeune 5x5mm 5
Cheddar rouge jeune 10x10mm 5

Cheddar rouge jeune 4ximm pépites NOUVEAU 5
Cheddar rouge mature 5x5mm 5
Cheddar rouge mature 5x5mm NOUVEAU 5
Cheddar rouge mature 10x10mm 5
Paneer 19x19mm surgelé IQF NOUVEAU 2,5
Red Leicester 3x3mm 5
Blue Shropshire miettes 10

*Cheddar jeune et mature rouge ou blanc possible en cubes 5 et 10mm

Conditionnement

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

Sac

PCB

Poids colis (kg)
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PRODUIT PHARE

Mozzarella bille 2g
surgelée IQF
sac 3kg

Code article

136501

413655

413672

413658

413662

413680

136491

400040

011950

412509

412598

412585

125209

125007

125711

412576

412537

068003

414384

414389

406892

068004

406890

068024

011511

406891

414371

143004

414381

Billes

Libellé

Burrata 50g x 10

Burrata 90g x 8

Burrata 100g x 2

Burrata 100g x 50 surgelée IQF

Burrata 120g x 8

Burrata 200g surgelée

Burrata 300g x 6 emballage individuel
Burrata 300g x 6 emballage individuel
Mozzarella di Bufala cerise 5g

Mozzarella di Bufala cerise 5g

Mozzarella di Bufala cerise 5g surgelée
Mozzarella di Bufala AOP bille 10g

Mozzarella di Bufala Campana AOP bille 25g
Mozzarella di Bufala Campana AOP boule 25g x 40
Mozzarella di Bufala Campana AOP boule 50g
Mozzarella di Bufala AOP boule 50g
Mozzarella di Bufala AOP boule 80g
Mozzarella bille 1g surgelée IQF

Mozzarella perline 2g

Mozzarella perline 2g sans conservateur
Mozzarella perline 2g

Mozzarella bille 2g surgelée IQF

Mozzarella bille 2g avec acide lactique surgelée IQF
Mozzarella Bio bille 2g surgelée IQF
Mozzarella cerise 5g

Mozzarella cerise 5g sans conservateur
Mozzarella cerise 5g sans conservateur
Mozzarella cerise 5g sans conservateur

Mozzarella cerise 5g sans conservateur

boules
talie

Avec coagulant microbien

Produit surgelé
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Piéce

Poids net (kg)

0,5

0,72

0,12

0,2

03

03

0,5

Conditionnement

Appellation

Barquette

Barquette

Barquette

Sac

Barquette

Sac

Barquette

Sac

Seau

Seau

Sac

Seau

Seau

Barquette

Barquette

®o® 0o o

Seau

Seau

Sac

Seau

Barquette

Barquette

Sac

Sac

Sac

Seau

Barquette

Barquette

Barquette

Seau

PCB

88

77

Poids colis (kg)

0,5

0,72

234

308
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Code article

414375

068026

068005

068002

406887

011512

040002

136413

Billes
boules

Libellé

Mozzarella cerises 5g 100% italienne
Mozzarella Bio perlines 5g surgelée IQF
Mozzarella bille 5g surgelée IQF
Mozzarella bille 7,5g surgelée IQF
Mozzarella bille 7,5g surgelée IQF
Mozzarella bille 8g

Mozzarella boule 100g x 25

Stracciatella Di Burrata

Zoom sur la ...
Mozzarella

Une douce saveur, une texture moelleuse, fondante et
humide, un nom qui chante... « Benvenuto » dans le pays
merveilleux de la Mozzarella. En Italie, ce fromage a pate
filée est le plus consommé de tous. Sa popularité a au-
jourd'hui largement débordé de la Botte dans laquelle
elle a vu le jour. La Mozza est devenue une référence
mondiale. Qu'elle soit fabriquée a base de lait de vache
ou de bufflonne, tout le monde craque pour son petit
goUt agréablement acidulé.

La hiérarchie des Mozzarella est dominée par la fameuse
Mozzarella au lait de bufflonne, le nec plus ultra étant la
Mozzarella di bufala Campana. Cette variété est produite
en Campanie selon la méthode traditionnelle, ce qui lui
doit une Appellation d'Origine Protégée (AOP) depuis
1966. La Mozzarella au lait de vache n'est pas protégée
par une AOP. Elle peut donc étre produite partout dans
le monde.

Attention a ne pas confondre la Mozzarella avec la trés
célébre Burrata. Cette derniere tire son origine de la
région des Pouilles. Visuellement, elle ressemble a sa
consoeur. Mais dés qu'elle est tranchée, la Burrata dé-
voile son onctuosité, sa fragilité et son c6té crémeux.

Existe en BIO

Avec coagulant microbien

Produit surgelé
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Piéce

Poids net (kg)

A

25

Appellation

t

Itionnemen

Cond

Barquette

Barquette

Sac

Barquette

Sac

Seau

Barquette

Barquette

PCB

88

Poids colis (kg)

39
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Allemagne

LO6489 Edam Bio 10x10cm 20g 1 Barquette 6 6
066500 Fromage fondu & I'Emmental 51% 88 tranches 1,082 Paquet 9 9,74
061146/

064011 Emmental 10x10cm 20g 1 Barquette 6 6
064012 Emmental Bio 10x10cm 20g 5 Barquette 6 6
061151

06'-}01(; Emmental 5x15cm 12,5g 1 Barquette 6 6
406490 Gouda Bio 10x10cm 20g 1 Barquette 6 6
403396 Mimolette 10x10cm 15g 1 Barquette 6 6
LO6477 Monterey Jack 10x10cm 1 Barquette 6 6

Chypre

425498 Halloumi ép. 20mm, 100g, ®8cm 0,8 Sachet 10 8

Danemark

LOu19k Fromage a griller 70x70x10mm, 50g 0,85 Barquette 4 Bi5

Pays-Bas

033503 Fromage de brebis 10x10cm, 20g 05 Barquette 12 6

403318 Fromage de brebis 10x10cm, 20g 1 Barquette 6 6

415089 Fromage de chévre ®70mm, 20g surgelé 10 Sac 1 10
413387 Mozzarella 25g 0,25 Barquette 15 38
133017 Mozzarella @40mm, 16g 2 Sac 4 8
Emmental : ‘ _ ;
tranches 10x10cm e e . Ry, ) i 8, Lot 7 150006 Mozzarella @50mm, 16g surgelée 4 Sac 2 8
barquette 1kg Ry SR ¥\ St sl et
COde 061146 . s o - — ; 3 : i 061966 Mozzarella 60mm, 9g 0,5 Barquette 6 3
406884  Mozzarella @64mm, 15g 175 Sac 2 35
©n =
Q) oF
o 3 413350  Mozzarella ®80mm, 25¢g 03 Barquette 12 36
= =
20 o°
- s 406193 Mozzarella @10cm, 12,59 0,5 Barquette 6 3
061967 Mozzarella @10cm, 21g 1 Barquette 10 10
1413382 Mozzarella @12cm 0,4 Barquette 10 4

412502 Mozzarella lait de bufflonne 13g surgelée 4 Sac 2 8
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414570 Pecorino 11x9,5cm 03 Barquette 6 18

133014 Scamorza fumée 095, 20g 0,4 Barquette 16 6,4
Provolone doux, fumé et piquant : ?95mm

Scamorza blanche et fumée : @95mm

LO6478 Cheddar rouge jeune tranches 9x9cm \/g 1 Barquette 6 6
403341 Cheddar rouge tranches 5x15cm 0,5 Barquette 10 3
400055 Cheddar rouge jeune tranches 5x15cm NOUVEAU \/g 1 Barquette 6 6
403996 Cheddar rouge tranches 3,8x3,8cm NOUVEAU \F 2 Barquette 2 4
403321 Cheddar rouge mature tranches 9x9cm 1 Barquette 6 6
051427 Fromage fondu au Cheddar 61% tranches 7,6x7,6cm 1,082 Paquet 9 974
066001 Fromage fondu au Cheddar 51% tranches 7,6x7,6cm \/g 1,082 Paquet 9 9,74
066400 Burger slices 7,6x7,6cm 1,082 Paquet 9 9,74
076500 Cheddar épicé Mexicana tranches 9x9cm \/g 0,5 Barquette 12 6
076501 Cheddar fumé Applewood tranches 9x9cm \F 0,5 Barquette 12 6

Zoom surla ... )
Scamorza fumée

Beaucoup moins célébre que la Mozzarella ou le Parme-
san, la Scamorza mérite pourtant d'étre connue. Avec
son goUt fumée, elle apporte une touche d'originalité.

Comme la Mozzarella, la Scamorza est un fromage a
pate filée au lait de vache obtenu en traitant le caille-lait
(résultat de la coagulation du lait). La Scamorza est plus
consistente que sa cousine la Mozzarella car on a retiré
en grande partie I'humidité de la pate. C'est un fromage
avec une matUration bréve, rappelant la saveur du lait,
mais avec un go(t plus riche, grace au processus de fu-
mage qu'il subit.
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Allemagne

406482 Emmental bloc 5 G Film 1 5
Chypre
254850  Halloumi AOP ogs (@ Film 6 5
Lou197 Halloumi 3 Film 3 9
Danemark
ou1kt+6 Fromage de vache 1 Film 6 6
404196 Fromage a griller 1 Film 4 4
Espagne
002014 Fromage sans lactose 2,5 Film 6 15
400292 Gran Cadi Sierra 2,4 Film 6 14,4
400399 Iberico medium 2,8 Film 2 56
>
Grece
025084  Feta AOP brebis 1 ® Film 6 6
025007 Feta AOP brebis 2 Barquette 2 A
025053 Feta AOP brebis en saumure 2 Barquette 2 4
FN
402570 Feta AOP bloc 6 x 1,6kg 48 t\§/} Seau 1 48
025004  Feta AOP brebis sous vide 4 x 1,7kg 68 f&‘f Film 1 68
. T e .
402595  Feta AOP Bio (- Film 6 6
025054 Feta AOP Bio 2 Seau 2 4
. T e .
025012 Feta AOP Bio 4 x 1,7kg 6,8 a\§/} P Film 1 6,8
025146 Fromage de chévre sous vide 4 x 2kg 8 Film 1 8
. FN
025013 Manouri AOP 13 t\§/} Film 6 7.8
Pays-Bas
002017 *Edam Cadi sous vide 2,5 Film 6 15
002021 *Gouda Cadi 2,5 Film 6 15
LO6467 Gouda NOUVEAU 1 Film 10 10

Code article

011060

011580

011180

413366

413368

413370

011532

011521

015023

015025

015020

015021

015027

015026

011601

015021

015022

015018

125151

125152

414372

011242

143709

007001

007020

149015

143005

113006

414985

< Blocs
piéces

Libellé

Asiago Allevo AOP sec meule

Asiago Pressato AOP jeune meule

Fontina Aosta AOP meule

Fromage pate dure italien pointe

Fromage italien 1/8 meule

Fromage pate dure sans lysozyme
Gorgonzola AOP crémier crolte lavée 1/8
Gorgonzola AOP ferme croite lavée meule
Gorgonzola AOP ferme croite lavée 1/8
Gorgonzola AOP ferme crolte lavée 1/8
Gorgonzola AOP ferme meule écroltée
Gorgonzola AOP ferme 1/8 écrouté
Gorgonzola AOP piccante écroiité NOUVEAU
Gorgonzola AOP piccante écroité NOUVEAU
Gorgonzola AOP piccante 1/8

Gorgonzola AOP Bio meule écrolitée
Gorgonzola AOP Bio 1/8 écrouté x4
Gorgonzola AOP Bio crémier 1/8
Mozzarella di Bufala AOP Bio

Mozzarella di Bufala AOP cylindre @7cm
Mozzarella pain @50mm

Mozzarella 7,5x6,2cm longueur 24,5cm
Mozzarella cylindre @6cm longueur 50cm
Mozzarella cylindre @7cm

Mozzarella cylindre @7cm 45/50cm
Mozzarella Fior Di Latte pain

Mozzarella 100% Italie

Mozzarella Italie lait Europe

Mozzarella Bio Italie lait italien

Piéce

S I A N A R S S S I S S S

Poids net (kg)

32

0,25

Conditionnement
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Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Film

Seau

Film

Film

Film

Film

Film

Barquette

Film

Film

Film

PCB

54

28

12

120

60

130

Poids colis (kg)

32

5

324

600

300

650



< Blocs < Blocs
plieces plieces
Mtalie

Poids net (kg)
Conditionnement
Poids colis (kg)
Poids net (kg)
Conditionnement
Poids colis (kg)

Code article
Appellation
Code article
Appellation

Libellé
Piéce
PCB
Libellé
Piéce
PCB

414379 Mozzarella Bio Italie lait Europe 5 Film 130 650 071070 Cheddar blanc jeune spécial découpe 2,5 Film 4 10
414377 Mozzarella Bio 100% Italie 5 Film 130 650 075004 Cheddar blanc jeune 5 Film 4 20
414397 Mozzarella bloc tendre 5 Film 1 5 407555 Cheddar blanc jeune 10 Film 2 20
414370 Mozzarella pain @10cm 75 Film 81 607,5 075013 Cheddar blanc jeune 20 Film 1 20
406389 *Mozzarella pain 1x12 12 Film 1 12 407596 Cheddar blanc jeune Bio 20 Film 1 20
123153 Parmigiano Reggiano AOP Bio meule @ 1 *’g\* s 8 8 071059 Cheddar blanc mature 2,5 Film 4 10
123162 Parmigiano Reggiano AOP Bio 1/8 @ 12 {5@ a 2 8 071058 Cheddar blanc mature Bio 2,5 Film 4 10
011284  Pecorino Romano AOP 1/8 @ 2,5 f”ﬁ 8 20 075007  Cheddar blanc mature 40x15x10 5 Film 4 20
011285 Pecorino Romano AOP 1/4 @ 5 fz@ Film 4 18 407132 Cheddar blanc mature Bio 5 Film 4 20
011200 Provolone doux @135mm longueur 50,5cm 5 Film 1 5 LO75u41 Cheddar blanc mature Bio 20 Film 1 20
133003 Provolone doux @78mm longueur 40cm 2,6 Film 54 140,4 075011 Cheddar blanc extra-mature 5 Film 4 20
133010 Provolone doux @80mm longueur 21cm 1 Film 12 12 075015 Cheddar blanc fumé 5 Film 1 5
133004 Provolone doux @95mm longueur 45cm 35 Film 30 105 407691 Cheddar Applewood bloc 4,2 Film 2 8,4
011324 Provolone piquant @135mm longueur 50,5cm 5 Film 1 5 407690 Cheddar Mexicana bloc 4,2 Film 2 8,4
414591 Ricotta Salata bloc a raper 1 Film 6 6 075020 Pepper Jack bloc 2,5 Film 4 10
1414395 Scamorza fumée @80mm longueur 32cm 2 Film 7 14 407562 Red Leicester 10 Film 1 10
414368  Scamorza fumée @95mm 2 Film 4 8 071005  Stilton AOP meule & s g 1 8

Provolone : @ possible en standard, doux, fumé et piquant (plus affiné) 95mm 071005 Stilton AOP mini meule @ 2,5 @ 1 2,5

Scamorza : @ possible en standard blanche ou fumée 95mm

. e
Roga u me-unl 090002 Emmental AOP doux bloc 25 f&‘f Film 5 10

075012 Cheddar rouge jeune 2,5 Film 8 20 090013 Gruyére doux AOP 6 mois bloc 2,5 @ Film 4 10
071013 Cheddar rouge jeune 2,4 Film 4 10
071018 Cheddar rouge jeune 5 Film 4 20
075006 Cheddar rouge jeune 10 Film 2 20
075003 Cheddar rouge jeune 20 Film 1 20
075010 Cheddar rouge mature b caroténe 2,5 Film 8 20
071029 Cheddar rouge mature 2,5 Film 4 10
407595 Cheddar rouge mature 410x30x10 10 Film 2 20

071052 Cheddar blanc jeune 2,5 Film 4 10
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