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ACCÉDEZ EN QUELQUES CLICS À L'ENSEMBLE
DE NOS PRODUITS SUR NOTRE SITE

NOUVEAUTÉS PRODUITS

RECETTES & TENDANCES

FICHES TECHNIQUES

ESPACE CLIENT

Accès simple et rapide aux 
nouveautés produits.

Grace à vos identifiants*, les fiches 
techniques sont consultables et 
téléchargeables en un clic.

De nombreuses recettes et 
tendances culinaires pour 
s'inspirer.

Accès rapide aux documents et aux 
informations utiles.

*Vous êtes client PER INTER mais vous n'avez pas vos identifiants, suivez les étapes indiquées sur le site et nous vous transmettrons vos codes d'accès.

SUIVEZ-NOUS

LES AVANTAGES

WWW.PERINTER.COM

PER INTER est une société spécialisée dans l’importation de fromages 
d’Europe diffusés sur le marché Français. Depuis plusieurs années, nous 
sommes engagés dans une démarche de responsabilité sociétale pour assurer 
une relation transparente avec nos clients, nos fournisseurs et nos salariés. 
Pour cela, nous nous efforçons de fournir un service irréprochable, avec un 
assortiment de produits sélectionnés selon des critères de tradition, de qualité 
et d’innovation.
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ISO 9001/2015 pour 

l'activité "d'importation de 
produits alimentaires" 
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Le fromage autrement depuis plus de 30 ans

https://www.perinter.com/fr/


incontournables
& innovants !
Les trésors culinaires
de la Grèce

Feta AOP pain 1kg

Feta AOP cubes 
barquette 900g

Feta AOP Bio
portion 200g

Feta AOP pain 
barquette 2kg

Manouri AOP 
bloc 1,3kg

Tzatziki
barquette 400g



améliorez
le coût/portion !
Sans rogner sur
la qualité

Fromage méditerranéen
pain 1kg
[041446]

Mozzarella di Bufala
Campana AOP boules

50g x 4, pot 200g 
[125204]

Gouda vieux pétales
sachet 500g

[033504]

Burrata Michelangelo
pot 100g
[158100]

Fromage méditerranéen
cubes 14x14mm, seau 1kg 

[041478]

Cheddar rouge tranches 15g
9x9cm, barquette 500g 

[033134]



réinventez
vos salades !

Gorgonzola AOP cubes
barquette 500g

[011564]

Mozzarella cerises
Michelangelo seau 1kg

cerises 5g [011511]
cerises 8g [011512]

Burrata Michelangelo
pot 120g [136399]
pot 200g [136400]

Parmigiano Reggiano AOP 
pétales, barquette 500g 

[012750]

Mozzarella di Bufala
Campana AOP cerises 10g

pot 500g [125500]

Grana Padano AOP
pétales, barquette 500g 

[012650]

Mix Gouda &Cheddar rouge 
cubes, sachet 500g

[033229]

Mimolette cubes
sachet 500g

[033205]

Mozzarella di Bufala
Campana AOP boule
sachet 125g [011971]



yaourt grec

Sucré

skyr

Sucré

vvSS
round 1 round 1

Saléround 2
Saléround 2

Onctueux & 100% grec. Son goût avec sa pointe d’acidité est unique ! Pauvre en matières grasses, riche en protéines. Son goût estfrais & sa texture dense !

pot 1kg
[042002]

pot 1kg
[025243]

Il apportera de la
gourmandise et de la douceur 
dans vos recettes sucrées...

En sauce, en liant...



Découvrez une AOP :

mozzarella di bufala campana
Fromage frais à pâte filée, la Mozzarella di Bufala Campana 
est une spécialité fromagère italienne produite traditionnel-
lement en Campanie et dans ses environs. C’est la seule 
Mozzarella à bénéficier d’une AOP. Produite 
exclusivement avec du lait entier de bufflonne 
de race italienne, sa production est variable 
allant de 10g à 1kg.

Sa pâte est pressée, filée, fraîche et n’est recou-
verte d’aucune croûte. Son nom lui vient de l’italien
“mozzare” qui signifie “couper”.

La perle des Mozzarella !
D’une couleur blanche, proche de la porcelaine,

fo dante à souhait, parfumée et délicate, la Mozzarella di
Bufala Campana peut se déguster à crue afin de bien profiter 

de ses qualité gustatives. Si vous souhaitez donner du goût à vos 
plats et valoriser vos cartes alors pas d’hésitation, optez pour ce produit !

délicate & crémeuse...
Avec des légumes rôtis, en salade ou tout 
simplement sur un lit de roquette avec un 
trait d’huile d’olive, un peu de fleur de sel, 
quelques grains de poivre, une belle feuille 
de basilic et le tour est joué !

nos formats : boule (50, 125, 250g)  |  bille (25g)  |  cerise (10g)  |  tresse (250g)
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