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Nouveau site !

Ergonomique
Intuitif

Fromages et
spécialités
d'Europe

Lensemble de nos
Sélection de produits références accessibles

ciblés par métier

é Nouveautés produits D Fiches techniques
Découvrez simplement et rapidement Grace a vos identifiants*, consultez et
nos dernieres nouveautés produits. téléchargez les fiches techniques en un clic.
L Recettes & tendances Dj MyPERINTER
De nombreuses recettes et tendances Votre espace ou retrouver catalogues,
culinaires pour s'inspirer. fiches produits et informations utiles.

*Vous étes client PER INTER mais vous n'avez pas vos identifiants, suivez les étapes indiquées sur le site afin de créer vos codes d'acces.



Le fromage autrement depuis 35 ans

PER INTER est une société spécialisée dans |'importation de fromages d'Europe diffusés sur le marché
Francais. Depuis plusieurs années, nous sommes engagés dans une démarche de responsabilité
sociétale pour assurer une relation transparente avec nos clients, nos fournisseurs et nos salariés.
Pour cela, nous nous efforcons de fournir un service irréprochable, avec un assortiment de produits
sélectionnés selon des criteres de tradition, de qualité et d'innovation.
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Plus onctueux et plus gourmand que 1e yaourt tradltlonnel le yaourt grec
rentre dans de nombreuses composLtlens de recettes. Sa saveur est douce
. et légérement acidulée, avec seulement 10% de matiéres grasses, le yaourt

grec est tendance et valorisanf C'est un produit polyvalent que vous pourrez
utiliser a chaud ou &fr0|d su_creou salé. S

. Recettessucrées

e ~ - Il dpportera de la gourmandise, de la douceur et de la légéreté

Recettes salees FEE

En sauce ou-enliant en remplacement de la créme pour des recettes
gourmandes, il s'utilise aussi bien froid que chaud !
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Skyr

Le Skyr (prononcé Sgir) a-été importé par les Vikings en Islande, il y a plus de
1 000 ans. Sa texture est épaisse, lisse et onctueuse, particulierement inté-
ressante grace aux ferments Iactiques de souches islandaises. Ce yaourt au
lait fermenté est riche en protelnes (10%), en calcium et bauvre en matiéres
grasses (inf. 3 0,2%). Il est utilisable en salé comme en sucré, 2 froid comme 3
chaud. Améliorez le Nutri-score de vos recettes grace au Skyr !
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.- Recettes sucrées S
" Il apportera de la fraicheur et de la légereté dans vos recéttes sucrées

—asE e Recettes salées SR
e En sauce ov en Ilant en remplacement de la créme. pour des receftes « ... " -
: E plus1egeres il's'utilise aussi blen fro:d que chaud I
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Fromages
pour végétariens

Aujourd'hui la majorité des fromages ne sont pas adaptés
pour l'alimentation des végétariens. Le probléeme vient
de la présure. Il existe cependant une alternative : le
coagulant microbien.

Nous vous proposons plusieurs speécialités d'Europe
garanties sans présure animale et qui conviennent
parfaitement aux végétariens et a l|'élaboration de
recettes végatariennes. découvrez-les !

Rapé italien
sac de 5kg

Feta grecque AOP

Blocs : 1,7kg (x4) en sac de 8kg

Cubes : 10x10mm en seau de 5kg
15x15mm en seau de 5kg et 7kg

e

Halloumi AOP

Bloc : portion de 850g
NOUVEAU Bdtonnets : 10x10x90mm en sachet de 400g

RFpé : sac de 24 5kg
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Fromages
Bio d’Europe

Le Bio représente une part de plus en plus importante dans I'alimentation des frangais et les fromages
ne font pas exception. Les consomateurs ressentent le besoin de consommer des produits sains
et pour beaucoup, le label Bio rime avec santé. Nous vous proposons de découvrir nos spécialités
incontournables pour répondre a la demande du marché.
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Mascarpone Bio Ricotta Bio Feta grecque AOP/Bio
sac de 10kg sac de 10kg Blocs : 1,7kg (x&4) en sac de 8kg

Cubes : 10x10mm en seau de 5kg
15x15mm en seau de 5kg et 7kg

Emmental Bio rapé Parmigiano Reggiano Grana Padano
sac de 1kg ou 5kg sac de 5kg

s

Cheddar blanc mature Bio
blocs 4x2,5kg
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Fromages
surgelés IQF*

Vous souhaitez des fromages longues conservation, calibrés et faciles a utiliser.
Notre gamme de fromages surgelés IQF est faite pour vous !

Cubes

Mozzarella Feta grecque
Cossettes en sac de 5kg 10x10mm en sac de 5kg
BIO DISPONIBLE EN BIO

Billes
Boules Tranches

Mozzarella Mozzarella

19, 29 en sac de 3kg @ 50mm, 16g en sac de 4kg
59, 7,59 en sac de 3kg

DISPONIBLE EN BIO

*IQF signifie Individually Quickly Frozen.
Il s'agit d'un procédé permettant la surgélation instantanée et individuelle d'un produit alimentaire
tout en conservant ses propriétés organoleptiques.
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Les grands
classiques

Nous vous proposons les indispensables des fromages européens, dans différents formats
pour répondre a tous les besoins.

) Grana Padano AOP |
rapé rapé
sac de 5kg sac de 5kg
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o Q
- .
Scamorza fumée Gorgonzola AOP
cubes 8x8mm en sac de 2,5kg crémier, ferme ou piccante
tranches @ 95mm e, barquette de 400g 1/8 ou meule
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Mascarpone Cheddar
sac de 10kg jeune, mature ou extra-mature

blanc ou rouge
de 2,5kg a 20kg
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Les basiques

Nous vous proposons les indispensables des fromages européens, pour toutes vos recettes
dans différents formats.

Tranches Portions




Notes




Votre contact Industrie

Isabelle DESAINTDO
Tél. +33 (0)6 14 71 43 97
idesaintdo@perinter.com
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www.perinter.com

16 rue de la Lyre Tel. +33(0)4503311 1
74960 Annecy - France commercial@perinter.com



