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d’Halloumi frits !





PER INTER est une société spécialisée dans l’importation de fromages d’Europe diffusés sur le marché 
Français. Depuis plusieurs années, nous sommes engagés dans une démarche de responsabilité 
sociétale pour assurer une relation transparente avec nos clients, nos fournisseurs et nos salariés. 
Pour cela, nous nous efforçons de fournir un service irréprochable, avec un assortiment de produits 
sélectionnés selon des critères de tradition, de qualité et d’innovation.
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Yaourt grec
Plus onctueux et plus gourmand que le yaourt traditionnel, le yaourt grec 
rentre dans de nombreuses compositions de recettes. Sa saveur est douce 
et légèrement acidulée, avec seulement 10% de matières grasses, le yaourt 
grec est tendance et valorisant. C’est un produit polyvalent que vous pourrez 
utiliser à chaud ou à froid, sucré ou salé.

Recettes sucrées
Il apportera de la gourmandise, de la douceur et de la légèreté 

Recettes salées
En sauce ou en liant en remplacement de la crème pour des recettes

gourmandes, il s’utilise aussi bien froid que chaud !

Avec ou sans ajout 
protéines

Seau 5 et 10kg
10% M.G.
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Skyr

Recettes sucrées
Il apportera de la fraîcheur et de la légereté dans vos recettes sucrées

Recettes salées
En sauce ou en liant en remplacement de la crème pour des recettes

plus légères, il s’utilise aussi bien froid que chaud !

Le Skyr (prononcé Sgir) a été importé par les Vikings en Islande, il y a plus de 
1 000 ans. Sa texture est épaisse, lisse et onctueuse, particulièrement inté-
ressante grâce aux ferments lactiques de souches islandaises. Ce yaourt au 
lait fermenté est riche en protéines (10%), en calcium et pauvre en matières 
grasses (inf. à 0,2%). Il est utilisable en salé comme en sucré, à froid comme à 
chaud. Améliorez le Nutri-score de vos recettes grâce au Skyr !

Conventionnel
ou Bio

Seau 5 et 10kg
10% protéines

0,2% M.G.
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NOUVEAU

Aujourd’hui la majorité des fromages ne sont pas adaptés 
pour l’alimentation des végétariens. Le problème vient 
de la présure. Il existe cependant une alternative : le 
coagulant microbien.

Nous vous proposons plusieurs spécialités d’Europe 
garanties sans présure animale et qui conviennent 
parfaitement aux végétariens et à l’élaboration de 
recettes végatariennes. découvrez-les !

Râpé italien

Halloumi AOP

Feta grecque AOP
1,7kg (x4) en sac de 8kg

10x10mm en seau de 5kg
15x15mm en seau de 5kg et 7kg

sac de 5kg

Cheddar rouge
jeune, mature ou extra-mature

Fromages
pour végétariens
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Blocs :
Cubes :

sac de 2,5 à 20kg

sac de 2 à 5kg

Blocs :
Râpé :

portion de 850g

10x10x90mm en sachet de 400g

Bloc :
Bâtonnets :
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Le Bio représente une part de plus en plus importante dans l’alimentation des français et les fromages 
ne font pas exception. Les consomateurs ressentent le besoin de consommer des produits sains 

et pour beaucoup, le label Bio rime avec santé. Nous vous proposons de découvrir nos spécialités 
incontournables pour répondre à la demande du marché.

Mascarpone Bio
sac de 10kg

Fromages
Bio d’Europe
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Ricotta Bio
sac de 10kg

Emmental Bio râpé
sac de 5kg

Parmigiano Reggiano
AOP/Bio râpé

sac de 1kg ou 5kg

Grana Padano
AOP/Bio râpé

sac de 5kg

1,7kg (x4) en sac de 8kg

10x10mm en seau de 5kg
15x15mm en seau de 5kg et 7kg

Blocs :
Cubes :

Cheddar blanc mature Bio
blocs 4x2,5kg

Feta grecque AOP/Bio
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Fromages
surgelés IQF*

Râpés

Billes
Boules

Cubes

Tranches

Vous souhaitez des fromages longues conservation, calibrés et faciles à utiliser.
Notre gamme de fromages surgelés IQF est faite pour vous !

Feta grecque
10x10mm en sac de 5kg

Mozzarella
Cossettes en sac de 5kg

Mozzarella
Ø 50mm, 16g en sac de 4kg

Mozzarella
1g, 2g en sac de 3kg

5g, 7,5g en sac de 3kg

*IQF signifie Individually Quickly Frozen.
Il s’agit d’un procédé permettant la surgélation instantanée et individuelle d’un produit alimentaire

tout en conservant ses propriétés organoleptiques.

DISPONIBLE EN BIO

DISPONIBLE EN BIO

BIO
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Nous vous proposons les indispensables des fromages européens, dans différents formats
pour répondre à tous les besoins.

Les grands
classiques

Parmigiano Reggiano AOP
râpé
sac de 5kg

Grana Padano AOP
râpé
sac de 5kg

Scamorza fumée
cubes 8x8mm en sac de 2,5kg
tranches Ø 95mm e, barquette de 400g 

Gorgonzola AOP
crémier, ferme ou piccante
1/8 ou meule 

Mascarpone
sac de 10kg 

Cheddar
jeune, mature ou extra-mature
blanc ou rouge
de 2,5kg à 20kg 
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Les basiques
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Nous vous proposons les indispensables des fromages européens, pour toutes vos recettes
dans différents formats.

Emmental

Gouda

Mimolette

Mozzarella Cheddar

Râpés Cubes Tranches Portions

10



Notes
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