Tzatziki

Description

Le Tzatziki est un mezze d'origine grecque appelé également «concombre
a la grecque ».

Cette spécialité traditionnelle a base de yaourt grec, concombres, oignons
et d'ail est généralement assaisonné avec de I'huile d'olive et des herbes,
telles que la menthe, I'aneth ou le fenouil, auxquelles on peut ajouter une
cuillerée de vinaigre.

Conseils d’utilisation

Un été sans Tzatziki, c'est un été sans soleil ! Avec sa consistance épaisse,
on déguste le Tzatziki aussi bien a I'entrée, accompagné de pain grillé,
gu'a l'apéritif, comme une sauce, pour y tremper nos tortillas, chips ou
batonnets de légumes.

La recette de cette spécialité grecque se savoure également en
accompagnement de grillades, de pommes de terre, de légumes, de
sandwichs, de wraps ou de burgers... mais aussi avec le poisson !
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Nos produits

Tzatziki barquette 200g

Tzatziki barquette 400g

Caractéristiques
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